
Polpo scottato su vellutata di patate e
tapinambur, polvere di olive nere

San Valentino

Calamaro ripieno di cous cous e verdurine,
crema di sedano rapa

Sabato 14 Febbraio 2026
 PRANZO & CENA

Insalatina di carciofi croccanti, gamberi marinati, 
scaglie di Grana Padano e mentuccia fresca

Bottoni ai ai gamberi rossi di Mazara, 
lime e datterini confit

Tortino al cioccolato fondente dal cuore morbido, 
crema alla vaniglia e gelée ai frutti rossi

Il nostro benvenuto
 con un calice per iniziare

Caffè e piccola pasticceria

€ 45,00 vini esclusi / persona

INFO E PRENOTAZIONI:
Email :  prenotazioni@i lbanchetto.com

Tel. 0173 776257

IL BANCHETTO, via Tarditi Sottani 16, Novello (CN)



Menu DegustazioneMenu Degustazione
[Per gruppi superiori a 7 commensali al tavolo, 

si consiglia la scelta del menù degustazione per tutti i
presenti]

Battuta di vitello, sedano e grana

Insalata di galletto, mele e verdurine

Flan di cardi, crema delicata di acciughe

°
Gnocchi di patate al Castelmagno 

°
Bocconcini di vitello al Barolo con polentina

°
Pera Lady  

Servizio di caffetteria e digestivi

L’importo a persona è di € 40,00 vini esclusi



Menu alla cartaMenu alla carta
Le specialità’ del Banchetto

Fritto misto alla piemontese € 25,00 
Lumache alla Borgogna € 15,00 *

 

 Gli Antipasti
Trota affumicata, arance e melograno € 13,00

 Battuta di fassona, sedano e grana e Tonnato 56 € 12,00  
Polpo scottato, patata soffice e tapinambour, 

polvere di olive € 15,00 
Uovo poché, pane croccante, cruditée di carciofi, fonduta € 12,00 

Tonno di coniglio, valerianella, 
mandorle tostate, balsamico € 12,00 

Flan di tapinambour & capunet con fonduta € 12,00 

I Primi
Gnocchi di patate al Castelmagno € 14,00 

Tajarin al ragù di Langa € 14,00 
Bottoni al gambero rosso di Mazara, datterini e limone € 15,00 

Carnaroli alla barbabietola e trota affumicata € 15,00 
Agnolotti del plin al sugo d’arrosto € 14,00

I Secondi
Filetto di vitello con riduzione al Nebbiolo € 18,00
Calamaro ripieno, crema di sedano rapa € 20,00 

Bocconcini di vitello al Barolo € 15,00
Caniglio disossato alle erbe € 18,00

Pancia di maialino cbt, salsa alla senape e miele, 
crumble al latte € 18,00

 

 I formaggi
Tagliere di formaggi freschi e stagionati, cugnà e miele € 10,00 


